Vegi Menu 1

Gemiise-Terrine mit Chutney
an einem Sellerie-Apfel-Salat

% %k %k

Klare Linsensuppe mit Maggikraut
und Karottenperlen
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Nudeln mit Steinpilzsauce
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Pfefferminze-Granite mit Granatapfelkernen
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Pikantes Blumenkohl-Oliven-Leinsamen-Tatschli
auf Pastinakenpiiree
Kartoffelnest mit glasiertem Gemiise
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Traditionelles Silvester - Dessert - Buffet
mit fantasievollen Siissspeisen von unserem Patissier

CHF 85

Menu 2

Wild-Terrine mit Chutney
an einem Sellerie-Apfel-Salat
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Klare Kalbskraftbriihe mit Schnittlauch
und Karottenperlen
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Sautiertes Doradenfilet auf Pastinakenpiiree
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Pfefferminze-Granite mit Granatapfelkernen
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Rindsfilet ,,Wellington“
Triiffelsauce
Kartoffelnest mit glasiertem Gemiise
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Traditionelles Silvester-Dessert-Buffet
mit fantasievollen Siissspeisen von unserem Patissier

CHF 99

Von 19.00 bis 02.00 Uhr sorgen

»Anja & Chris” fur tolle Stimmung!!

Fondue Chinoise Plausch im ,,Reesli”

Bouquet aus Blattsalaten und knackigem
Gemiise an leichtem Balsamico-Dressing
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Frei wahlbar aus unserem , Kupferchessi“:
Diinn geschnittene Scheiben
aus den feinsten Stiicken vom Rind,
der Trute, dem Toggenburger Kalb
und dem Schwein

10 verschiedene hausgemachte
Saucen von sisslich liber wiirzig bis feurig
feine Friichte, knackiges Essiggemiise,
Pommes Frites und Butterreis
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Die selbst gekochte Kraftbriihe verfeinern wir lhnen auf

Waunsch mit einem Schuss Sherry “Tio Pepe”
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Dessertvariationen Teller

CHF 69




